Aplicacao de linha de producao de barra de cereal

Introdugao detalhada :

A Linha de Producao de Barras de Cereais € um novo tipo de maquinario para alimentos desenvolvic
meio de muitas reformas e inovac¢des baseadas na combinac¢do de tecnologia avan¢ada no pais e no
Com o processo de produ¢ao mais avancado nesta fase, o desempenho atingiu o nivel de lideranca r
goza de uma reputacdo muito elevada na industria.

A linha de producao é fabricada em aco inox 304, o que pode garantir a qualidade do equipamento,

resisténcia ao desgaste e a corrosao, nao € facil de danificar, longa vida util. E pode garantir a qualid:

higiénica do processo de produgdo, que pode fornecer aos consumidores alimentos em barra de cer

limpos e higiénicos.

Além disso, a Linha de Producdo de Barras de Cereais possui método de producdo totalmente auton
utilizando conversores de frequéncia de alta qualidade para controle de velocidade, garantindo a efi
producdo. Quanto maior a producdo por unidade de tempo, para a maioria dos fabricantes, isso sigr
mais pedidos podem ser recebidos. Além disso, as mercadorias podem ser apresentadas no prazo
especificado com qualidade e quantidade.

A linha de producdo é reconhecida pelo mercado e tem contribuido fortemente para a industria de
processamento de alimentos. Tem uma ampla gama de aplicacdes e pode produzir e processar varic

grossos, incluindo barras de cereais, barras energéticas, barras de proteina, barras de amendoim, bc
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gergelim, etc., usando milho, arroz, trigo sarraceno, aveia e outros cereais. E 0 alimento processado |
sabor e sabor unicos, com forte aroma de graos e O conteuddo nutricional também é muito alto, é un
alimento de consumo predominante, as vendas tém continuado a aumentar nos ultimos anos.

A linha de producado de barras de cereais consiste em panela de acucar fervente, transportador, mist
maquina de moldagem, forno de alta temperatura, maquina de corte, linha de resfriamento e maqui
embalagem, etc. cozimento-corte-refrigeracao-adicao de revestimento decoracdo-refrigeracdo-emba
Em todo o processo produtivo, a estreita cooperacao entre cada equipamento pode tornar a produg

simples e eficiente.

1. Pote de agucar fervente: agucar fervente, aditivos alimentares e outras matérias-primas, fervendo
estado denso, mais facil de fazer os ingredientes de cereais grudarem.

2. Misturador: Mistura uniformemente o agUcar e varias matérias-primas de cereais.

3. Transportador: transporte de matérias-primas para varios equipamentos de processamento, sem
e sem vazamento de matérias-primas durante o processo de transporte.

4. Maquina formadora: pressione as matérias-primas em forma.

5. Forno de alta temperatura: as matérias-primas sao cozidas até a maturidade.

6. Maquina de corte: corte a matéria-prima em um tamanho fixo. O tamanho pode ser ajustado mud
ferramenta.

7. Linha de resfriamento: resfrie a barra de cereal. A barra de cereal resfriada ndo retornara a umida
maior qualidade ao embalar.

8. Maquina de embalagem: embalagem.

Agora o mercado de barras de cereais estda muito aquecido, mas também muito competitivo. Se os
fabricantes querem se destacar dos seus pares, é necessario usar equipamentos de producado de alt

qualidade para melhorar a eficiéncia e a qualidade da producao. O mercado testou a Linha de Produ



Barras de Cereais, e como a maioria dos fabricantes apresentou uma ficha de respostas satisfatoria,

pena tentar!



