Como o milho é processado?

Introdugao detalhada :

O milho é um cereal importante amplamente plantado em todo o mundo e cultivado em toda a Chin
Quando o milho esta maduro, ele precisa ser processado.

Entdo, como o milho é processado? O processamento do milho é dividido em processamento a seco

processamento Umido. Vamos dar uma olhada nesses dois métodos de processamento.
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Processamento de milho seco:

(1) O processo de processamento a seco: geralmente, é para remover impurezas, ajustar a umidade,
descascar, quebrar graos e embrido, levantar graos e embrido e moer farinha para obter graos de m
farinha de milho e embridao de milho, respectivamente.

(2) processo de processamento a seco: geralmente dividido em trés tipos, milho todo moido em farir
método de farinha de milho integral; produto para o p6 e embrido do método da farinha de embriac
de processamento conjunto de produtos, o produto tem farinha de milho, graos de milho e embrido
trés tipos.

Atualmente, o processo doméstico de processamento a seco do milho € amplamente dividido em du
categorias: o processo de fabricacao de farinha de embriao, principalmente para a producao de farir
milho de qualidade alimentar, e o0 outro é o processo de embrido a seco, principalmente para a prod
alcool combustivel.

A maioria das fabricas de processamento de milho seco existentes que produzem farinha de milho @
qualidade alimentar sdo empresas privadas, com uma capacidade de processamento diaria de 50 tol

algumas até 100 toneladas, usando um processo que omite o processo de preparacao de germe de
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com condicionamento de agua. O processo exige que a umidade do grao cru seja controlada basican
14% a 15%, e o milho com alto teor de queratina seja naturalmente seco ou envelhecido para que a «
peneiramento seja reduzida.

A secdo de descasque usa trés maquinas de descascar com esmeril verticais ou duas maquinas de d
com esmeril horizontais. A maquina trituradora e degermante de graos adota a maquina trituradora
degermante horizontal de haste dupla, e a maquina de extracdo de germe usa produtos domésticos.
da peneira adota uma tela plana de cadmara dupla, e uma tela plana quadrada alta € usada quando a
capacidade de processamento é grande. A moagem utiliza moinho pneumatico doméstico.

Pelo efeito do processo, a qualidade do produto € boa, o teor de graxa e de fibra de graos e po é infe
1%. No entanto, como a peneiracdo da casca frontal e a recuperacdo do embrido intestinal sdo omiti
facil causar uma grande quantidade de graos de milho nas sobras da maquina de extracdo de embri
outras partes, levando a alguns residuos.

Do ponto de vista do beneficio empresarial, o uso de um processo simples de fabricacdo de embride
atender plenamente as necessidades dos proprietarios privados. Por exemplo, o investimento em ur
de processamento que processa cinquenta toneladas por dia € de apenas 500.000, e o custo pode s¢
recuperado em 1 a 2 anos. A linha de produtos atual contém graos grandes, médios e pequenos, qus

bem comercializados e usados principalmente para fazer mingau de milho e alimentos expandidos.

Processamento Umido de milho:



(1) O processo de processamento umido: limpeza, embebi¢do, moagem, separacao, refino, desidrata
secagem, etc., de modo que as substancias ndo amilaceas, como celulose, éleo e proteina nos graos
sejam separadas, e o amido € obtido sob a forma de pé branco limpo.

(2) Existem seis processos no processamento Umido: seis produtos sao amido, proteina, gluten em p
de milho, 6leo de gérmen de milho, farinha de bolo e residuo, etc., que também podem ser processa
posteriormente.

Além do principio, método e equipamento de limpeza sdao basicamente os mesmos do processamen
arroz, removedor de pedra de hidrociclone e tanque de agua com barragem também sdo usados pal
remover pedras pesadas e objetos de metal posteriormente.

Os métodos de imersdo sao a circulagdo em tanque Unico e a circulagdao em contra-corrente. O objet
amolecer os graos do milho e destruir a rede proteica, retirar a maior parte do material soluvel para
esmagamento e separagdo. A britagem e a separacao do germe geralmente usam um processo de b
em duas passagens e separacao em duas passagens. Um moinho de carne é usado para triturar e ur
de germe ou tanque de flutuacdo é usado para separar os embrides, que sao entdo lavados contra o
por uma peneira curva de seis passagens para obter embrides umidos liquidos.

A trituracdo, a separacdo e a lavagem das fibras servem para moer a farinha de milho com um moinl
impacto ou rebolo para formar uma suspensao. Ele contém residuo fino e residuo grosso e, em segu
uma peneira plana vibratéria, uma peneira centrifuga ou uma peneira curva para separar o amido i
particulas finas de gluten e a celulose e, ao mesmo tempo, adicionar agua para lavar para melhorar
totalmente o rendimento do amido .

O refino do leite de amido é realizado de trés maneiras nas fabricas de amido de milho chinesas: tan
fluxo, conjunto de centrifugacdo e conjunto de centrifugacdo mais ciclone. A desidratacao e a secage
amido sao geralmente feitas por centrifuga de trés pés, centrifuga de descarga automatica com rasp
filtro de succdo a vacuo para separar a agua livre do leite de amido através do pano do filtro.

A secagem do amido é feita principalmente por secagem por fluxo de ar (também conhecido como fl
€ um processo de troca de calor no qual um fluxo de ar purificado de alta umidade mistura e envia o

umido em um tubo fechado, secando instantaneamente o amido até um teor de agua de 14%.




O texto acima € uma introducao as duas técnicas de processamento de flocos de milho. A linha de p
de flocos de milho pode processar e produzir varios flocos de milho e outros petiscos usando o milhq
matéria-prima. A Linha de Producdo de Flocos de Milho é o melhor equipamento para a producdo de

salgadinhos de milho, muito adequado para pequenas e médias empresas.
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