
A linha de produção de macarrão é amplamente

utilizada

Introdução detalhada :
Existem muitos tipos de macarrão no mercado. Hoje em dia, o macarrão é geralmente processado e

produzido em uma linha de produção de macarrão. É um novo tipo de equipamento de produção de

macarrão projetado e desenvolvido para atender às necessidades do mercado e atender às necessidades de

consumidores e unidades de processamento. A aplicação do macarrão aumentou a velocidade de produção

do macarrão e tem sido reconhecida por cada vez mais usuários.

A Linha de Produção de Macarrão é composta principalmente de misturador, transportador, extrusora,

máquina de corte de esteira, secador de ar quente, resfriador e máquina de embalagem. O hospedeiro é

equipado com parafusos de alta e baixa pressão, o que aumenta o escopo de utilização da matéria-prima e

reduz custos. Melhoria da qualidade do produto, desde a mistura das matérias-primas do produto até a

embalagem dos produtos acabados de uma só vez, com alto grau de automação.

Características da linha de produção de macarrão:

1. Toda a linha tem um design razoável, produção totalmente automática e controle preciso.

2. O material do parafuso é 38CrMoAl, resistente ao desgaste e durável.

3. Todas as máquinas são feitas de aço inoxidável para prolongar a vida útil.

4. Os alimentos produzidos por esta linha de produção por meio da troca de moldes são alimentos de alta

qualidade e de alta qualidade.

5. A principal matéria-prima é a farinha, que pode ser usada para fazer macarrão, comida em forma de

concha, comida quadrada, comida redonda, comida espiral, etc.
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Todos os modelos da linha de produção de macarrão podem ser equipados com diferentes especificações de

lâminas. Portanto, uma máquina pode produzir diferentes especificações de macarrão de acordo com

diferentes especificações de facas. Ao mudar o molde, também pode produzir diferentes tipos e diferentes

formatos de produtos. Multiuso, boa versatilidade.

O princípio de funcionamento da linha de produção de macarrão é semelhante ao da máquina de macarrão.

A máquina de macarrão espreme a farinha em uma massa por meio da rotação relativa do rolo de farinha e,

em seguida, corta a massa em tiras através da cabeça frontal para formar o macarrão. A linha de produção

do macarrão primeiro mistura a matéria-prima de maneira uniforme, depois a envia para uma extrusora para

extrusão, é seca e resfriada e, por fim, o produto acabado é embalado.

A linha de produção de macarrão é um novo tipo de equipamento avançado. A máquina é contínua desde a

alimentação até a saída dos produtos acabados. O grau de automação é muito alto. É muito conveniente de

operar, economiza tempo e esforço e é simples de operar. Basta uma ou duas pessoas para concluir o

processamento e a produção do macarrão. Trabalhe, economize tempo e a eficiência da produção melhorou

significativamente.

O design desta linha de produção é muito razoável. É cuidadosamente construído por designers profissionais,

combinado com experiência anterior de fabricação, ouviu as opiniões dos clientes e passou por repetidas

transformações e melhorias. Todos eles são os mais avançados do mundo. As peças e equipamentos da



máquina são de estrutura compacta e a qualidade é garantida.

Todas as peças da linha de produção apresentam excelente desempenho, e as peças da máquina de cada

peça são as mais avançadas. Portanto, toda a linha de produção funciona de forma muito eficiente, o que

pode atender às diferentes necessidades de processamento de alimentos e trazer grande comodidade às

fábricas de processamento de alimentos, trazendo-lhes consideráveis benefícios econômicos.

Os produtos processados pela linha de produção de macarrão são de altíssima qualidade. Durante o

processo de produção, nenhum poluente é produzido. O macarrão produzido atende aos padrões de higiene

e segurança alimentar e é muito saudável. Além disso, no processo de processamento, não há perda de

nutrientes, e os alimentos feitos com eles podem complementar alguns dos nutrientes necessários ao corpo

humano.

Em geral, a Linha de Produção de Macarrão é perfeita em termos de aparência, desempenho e qualidade. Sua

aparência, excelente desempenho, qualidade confiável e preço razoável tornam-no um bom produto a um

preço razoável. Acredita-se que com o desenvolvimento da sociedade e o avanço da ciência e da tecnologia

ela será melhorada e sua aplicação se tornará cada vez mais comum.


